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Program konferencji

pn. „Walory agroturystyczne i kulinarne Pomorza Zachodniego”
Poznań, 27 września 2014 roku
Dzień II – 27 września 2014 roku (sobota)

	GODZINA
	ELEMENT PROGRAMU

	9:45 – 10:00
	· Rejestracja uczestników (serwis kawowy)

	10:00 – 10:05
	· Rozpoczęcie konferencji – przywitanie przybyłych gości:
Olgierd Geblewicz - Marszałek Województwa Zachodniopomorskiego

	10:05 – 10:15
	· Wprowadzenie w tematykę konferencji
Dominik Gronet - Dyrektor Wydziału Rolnictwa i Rybactwa Urzędu Marszałkowskiego Województwa Zachodniopomorskiego

	10:15 – 11:45
	Blok I - „Agroturystyka na Pomorzu Zachodnim”

	10:15 – 11:00
	· „Atrakcje turystyczne Pomorza Zachodniego ze szczególnym uwzględnieniem gospodarstw agroturystycznych”
Irena Agata Łucka - Dyrektor Zachodniopomorskiego Ośrodka Doradztwa Rolniczego w Barzkowicach,

Damian Greś - Dyrektor Wydziału Turystyki, Gospodarki i Promocji Urzędu Marszałkowskiego Województwa Zachodniopomorskiego.

	11:00 – 11:15
	· „Gospodarstwa agroturystyczne w Sieci Dziedzictwa Kulinarnego Pomorza Zachodniego – przykłady dobrych praktyk”

Dominik Gronet - Dyrektor Wydziału Rolnictwa i Rybactwa Urzędu Marszałkowskiego Województwa Zachodniopomorskiego

	11:15 – 11:45
	· Przerwa kawowa (w przerwie występy zespołów folklorystycznych)

	11:45 – 14:45
	Blok II - „Zachodniopomorskie miodem słynące”

	11:45 – 12:30
	· „Tradycje pszczelarstwa na Pomorzu Zachodnim”

Ryszard Wojciechowski - Prezes Wojewódzkiego Związku Pszczelarzy 
w Szczecinie

	12:30 - 13:30
	· „Prezentacja wybranych gospodarstw pasiecznych – przykłady dobrych praktyk” (cz. 1)
Olgierd Kustosz - Miody przelewickie,

Grzegorz Fujarski - Miody drahimskie.

	13:30 – 14:15
	· Obiad

	14:15 – 14:45
	· „Prezentacja wybranych gospodarstw pasiecznych – przykłady dobrych praktyk” (cz. 2)
Jan Olszański - Miody cedyńskie.

	14:45 – 18:00
	Blok III - „Tradycje kulinarne Pomorza Zachodniego”

	14:45 – 15:30
	· „Zachodniopomorskie produkty zarejestrowane w Unii Europejskiej i wpisane na Listę Produktów Tradycyjnych Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi”
Dominik Gronet - Dyrektor Wydziału Rolnictwa i Rybactwa Urzędu Marszałkowskiego Województwa Zachodniopomorskiego

	15:30 – 16:15
	· „Promowanie produktów tradycyjnych, regionalnych i lokalnych w mediach”
Zdzisław Tararako – redaktor Polskiego Radia Szczecin S.A.

	16:15 – 16:30
	· Przerwa kawowa

	16:30 – 18:00
	· „Wykorzystywanie produktów tradycyjnych, regionalnych i lokalnych 
w działalności gastronomicznej”
Bolesław Sobolewski – restaurator, Restauracja „Na Kuncu korytarza”
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