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PROGRAM MIĘDZYNARODOWEGO SEMINARIUM NAUKOWEGO

PN. „ŻYWNOŚĆ WYSOKIEJ JAKOŚCI A NOWOCZESNE TECHNOLOGIE”

24 kwietnia 2012 roku (wtorek)

Miejsce: Zamek Książąt Pomorskich w Szczecinie, ul. Korsarzy 34 (sala Anny Jagiellonki, I piętro, wejście B)
	9:00 – 9:30
	Rejestracja uczestników seminarium

	9:30 – 10:00
	Rozpoczęcie seminarium – otwarcie i przywitanie gości

JM Rektor ZUT w Szczecinie – prof. dr hab. Włodzimierz Kiernożycki

Marszałek Województwa Zachodniopomorskiego – Olgierd Geblewicz

Dziekan Wydziału Nauk o Żywności i Rybactwa – prof. dr hab. Waldemar Dąbrowski

	10:00 – 10:20
	Wprowadzenie

Moderator: dr hab. inż. Agnieszka Tórz

Prof. dr hab. Artur Bartkowiak

Prof. dr Dietrich Knorr 

	10:20 – 10:40
	Możliwości pozyskiwania grantów badawczych w ramach Unii Europejskiej

dr inż. Jakub Szpon

	10:40 -11:00
	Przerwa kawowa

	11:00 – 11:20
	T1: Jakość mięsa w nawiązaniu do zasad żywienia zwierząt hodowlanych

Prof. dr hab. Kazimierz Lachowicz

	11:20 –11:40
	T2: Mikrobiologia stosowana w naukach o żywności

Prof. dr hab. Waldemar Dąbrowski

	11:40 - 12:00
	T3: Żywienie człowieka

Prof. dr hab. Mariola Friedrich

	12:00 -12:20
	T4: Niemiecko-polska inicjatywa dla innowacyjnych białek jako produktu żywnościowego

Prof. dr Jurgen Zentek

	12:20 – 12:40
	T5: Od biomasy do materiałów funkcjonalnych

Prof. dr Andrzej Błędzki

	12:40 – 13:00
	T6: Zastosowanie bioimmobilizacji w naukach biologicznych

Prof. dr hab. Artur Bartkowiak, 

Prof. dr Stephen Drush


	13:00 –14:00
	Przerwa obiadowa

	14:00 – 14:30
	Przejazd do Centrum Bioimmobilizacji i Innowacyjnych Materiałów Opakowaniowych,

ZUT w Szczecinie, ul. Janickiego 35

	14:30 - 15:00
	Zwiedzanie Centrum Bioimmobilizacji i Innowacyjnych Materiałów Opakowaniowych

	15:00 – 16:00
	Workshop/Brainstorming – podział na grupy robocze:

Jakość mięsa w nawiązaniu do zasad żywienia zwierząt hodowlanych

Mikrobiologia stosowana w naukach o żywności

Żywienie człowieka

Niemiecko-polska inicjatywa dla innowacyjnych białek jako produktu żywnościowego

Od biomasy do materiałów funkcjonalnych

Zastosowanie bioimmobilizacji w naukach biologicznych

	16:00 – 16:30
	Przerwa kawowa

	16:30 – 17:00
	Dyskusja:

Prof. dr Dietrich Knorr

Prof. dr hab. Artur Bartkowiak

Moderator: dr hab. inż. Agnieszka Tórz - podsumowanie

	17:00
	Zakończenie seminarium
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